BODEGAS
AZUA Blanco Verdejo VITIVINOS

Nombre: Azua Blanco

Cosecha: 2016

Tipo de Vino: Blanco joven

Variedades: Verdejo

Denominacién de Origen: Manchuela

Localizacién del vifiedo: Vifia de Villamalea
ELABORACION:

Vendimia: Manual

Macabeo: Mediados de Septiembre

Fermentacién: Maceracion, sangrado y fermentacion del

mosto a temperatura controlada de 16°C
durante 10 dfas.

Botella: 750 ml

DATOS TECNICOS:

Grado Alcohdlico: 11,5 % Vol
Azucar Residual: 1,20 gr/1
Acidez Total: 4,90 gr/1
pH: 3,22
DEGUSTACION:

Vista: Bonito color amarillo palido con fondos verdes.

Olfato: En nariz es denso, profundo y complejo, con matices
de hierbas frescas, aromatico.

Paladar: En boca es agradablemente afrutado, con buen desa-
rrollo final y de boca limpio

GASTRONOMIA:

Como buen vino blanco, se trecomienda tomar acompafiando
a platos como arroces, mariscos y por supuesto, pescados.
Servir entre 8°C y 12°C.
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