BODEGAS

AZUA RESERVA VITIVINOS

Nombre: AZUA Reserva

Cosecha: 2009

Tipo de Vino: Tinto Reserva

Variedades: 100% Bobal Seleccionado

Denominacién de Origen: Manchuela

Localizacion del vinedo: Vina de Villamalea

ELABORACION:

Vendimia: Manual

Bobal: Octubre

Fermentacién: Encubado, maceracién y fermentacién en
tina de roble durante 12 dias a temperatura
controlada de 26°C.

Envejecimiento: 12 meses barrica francés y americano;
24 meses en botella

Botella: 750 ml

aT DATOS TECNICOS:
AZU A Grado Alcohdlico: 12,70 %Vol
Aztcar Residual: 2,00 gt/1
% : Acidez Total: 4,20 gr/1
] pH: 3,70
Seleccion Bobal viej -
. g DEGUSTACION:

Vista: Limpio y brillante, de un intenso color rojo granate.
Olfato: En nariz presenta aromas minerales y balsimicos.

Paladar: Vino con cuerpo, graso, resaltando el sabor a frutas
negras maduras con tonos tostados y ahumados.

GASTRONOMIA:
Ideal para acompanar todo tipo de carnes, a la brasa o asada, y
quesos. Perfecto para cualquier ocasion en que se desee disfru-

tar de un vino especial.
Servir entre 14°C y 17°C.

MEDAILILAS Y PREMIOS:

Anada 2003 Medalla de plata en el Concurso Mundial de
Bruselas.
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